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Carottes rapées vinaigrette Paté de foie cornichon Terrine de légumes et mayonnaise

Batavia au jambon
Chou blanc, pommes et raisins secs

Laitue iceberg vinaigrette aux

croutons Salade de haricots verts

Rouleau de surimi a la mayonnaise

Cuisse de poulet roti . Colin sauce a I'aneth
. , Cordon bleu de volaille
Hoki sauce citron PV -frittata tomates

Fenouil braisé Roti de veau a!J thym Courgettes a la tomate
Fondue de poireaux

PV -gnocchis fromage italien et
basilic
Mac & cheese au chou-fleur

Frites . Pommes de terre persillées
Riz safrane
Coulommiers Bleu Yaourt aromatisé
o Gouda
Fromage blanc sucre 20% Yaourt nature et sucre Type emmental
Fromage blanc
Compote pommes-fraises Créme dessert caramel Prunes reines-claudes

Liégeois chocolat

Eclair au chocolat Dessert lacté saveur vanille . A . . Biscuits mecelleux au citron
Savarin de Naples créme citronnée /
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* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.
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* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.



